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CONSTANCIA DE PUBLICACION EN CARTELERA DEL AVISO DE NOTIFICACION
SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: Pliego de Cargos
Expediente No.. 21087-2017

]

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO ALPES BROASTER TACOS CANTINFLAS
"RESTAURANTE"

IDENTIFICACION 52343006

PROPIETARIO Y/O REPRESENTANTE LEGAL BLANCA NELLY CARC AGUILAR

CEDULA DE CIUDADANIA 52343006

DIRECCION KR 3 B 32 B 09 SUR

DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL KR 3 B 32 B 09 SUR

CORREQ ELECTRONICO

LINEA DE INTERVENC!ON Linea Alimentos Sanos y Seguros

HOSPITAL DE O;QIGEN Subred ISS Centro Oriente E.S.E

NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA}
Se procede a surtir 1a notificacion del presente acto administrativo, siguiendo ios lineamientos
de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece; “Cuando se desconozca la informacion
sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto administrativo, se publicara en Ja
pagina electrénica y en todo caso en un lugar de acceso al publico de la respectiva entidad
por el termino de cinco (5) dias, con la advertencia de que la notificacién se cons: erara
surfida al finalizar el dia siguiente al retiro def aviso.

Fecha Fijacion:
53 DE DICIEMBRE DE 2015 Nembre apoyo: Ma. Andrea Cortes Barreto Firma m“

Fecha Desfijacion:
) Nombre apoyo: Ma. Andrea Cortes Barreto Firma \“Q‘

30 DE DICIEMBRE DE 201%
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\LCALOINMITEE RETARIA DISTRITAL DE SALUD  25-11-2019 07:20:42
X CrOCAY WA e R , . . :
(’”\ K ontestar Cite Este No. 2019EE108780 O 1 Fol'8 Anex:0 Rec:2
ORIGEN: 012101.GRUPO DE PROCESOS LEGALES - NILOZANC
DESTINO: PERSONA PARTICULAR/BLANCA NELLY CARO AGUIl
TRAMITE: CARTA-NQTIFICACION
012101 + . | ASUNTO: SM/EXPEDIENTE 10872017

Bogota D.C.

Sefiora

BLANCA NELLY CARO AGUILAR

Propietaria y/o Representante Legal

ALPES BROASTER TACOS CANTINFLAS (restaurante — comidas rapidas)
KR 3B 32B09 SUR

Bogota D.C.

¢

Ref. Notificacion por aviso (Art. 69 ley 1437 de 2011). Proceso administrativo higiénico
sanitario No. 108%017

La Subdirectora de Vigilancia en Salud Puablica de la Secretaria Distrital de Salud Hace
Saber: Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia adelantadas en contra
de la sefiora BLANCA NELLY CARO AGUILAR, identificada con C.C. No. 52.343.006-5 en
su calidad de propietaria y/o representante legal del establecimiento de comercio
denominado ALPES BROASTER TACQOS CANTINFLAS (restaurante — comidas rapidas),
ubicado en la KR 3 B 32 B 09 SUR, Barrio Villa de Los Alpes de la Localidad San Cristobal
de esta ciudad, La Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica profirié acto administrativo de
fecha 17 de septiembre de 2019, del cual se anexa copia integra.

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente al de
ia entrega del aviso.

Se le informa que cuenta con quince {15) dias contados a partir de finalizar el dia siguiente a
la de la entrega del aviso, para que presente sus descargos si lo considera procedente,
directamente o a través de apoderado y aporte o solicite la practica de pruebas conducentes
al esclarecimiento de los hechos investigados, conforme a lo establecido en el Articulo 47 de
la Ley 1437 de 2011, lo cual o puede hacer directamente o a través de apoderado.

Cordialmente,

20E
ADRIANG LOZANC ESCOBAR

Profesional Especializado
Subdireccién de Vigilancia en Salud Pablica

n

!
Elaboré Miibe! G’ -
Revisd: C. E uia:qg_i/

Anexa: (6 folios)
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Expediente No. 10872017

SUBDIRECCION DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA 17 DE SEPTIEMBRE DE 2019

‘POR EL CUAL SE FORMULA PLIEGO DE CARGOS DENTRO DEL EXPEDIENTE
10872017

La Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud, en
gjercicio de las facultades legales y reglamentarias, en especial las conferidas por el
articulo 564 de la Ley 9 de 1979, Ley 10 de 1990 articulo 12 literales g y r, Ley 715 de
2001 articulos 43, 44 y 45, y el articulo 13 del Decreto Distrital 507 de 2013, expedido por
la Alcaldia Mayor de Bogota DC y demas normas concordantes vy,

CONSIDERANDOG

1. IDENTIFICACION DEL INVESTIGADOQ.

La presente investigacion se adelanta en contra de la sefiora BLANCA NELLY CAROQ
AGUILAR, identificada con C.C. No. 52.343.006-5 en su calidad de propietaria yio
representante legal del establecimiento de comercio denominado ALPES BROASTER
TACOS CANTINFLAS (restaurante — comidas rapidas), ubicado en la KR 3 B 32 B 09
SUR, Barrio Villa de Los Alpes de la Localidad San Cristébal de esta ciudad y con la misma
direccion para notificacion.

2. HECHOS.

2.1. Mediante oficio radicado con el No.2017ER11003 del 20-02-2017 (folio 1), proveniente
de la Subred Centro Criente E.S.E., se remite acta de visita No. 1274350 de fecha 07-02-
2017, en la que se emite concepto sanitario Desfavorable al establecimiento de comercio
denominado ALPES BROASTER TACOS CANTINFLAS (restaurante — comidas rapidas),
de propiedad de la ciudadana mencionada en el parrafo anterior.

2.2. En la citada acta de visita se registra que en el establecimiento se presentaban
irregularidades sanitarias. Adicionaimenie, en la misma fecha de la diligencia, se impuso
medida sanitaria de seguridad consistente en Clausura Temporal Total.

3. PRUEBAS.
Obra dentro de la presente investigacion administrativa el siguiente acervo probatorio:

3.1. Acta de Inspeccién, Vigilancia y Contro) Higiénico Sanitaria a Restaurantes No.
1274350 de fecha 07-02-2017 con concepto Desfavorable (folios 2 al 8).

3.2. Acta de aplicacién de medida sanitaria de seguridad a establecimiento No. 607138 de
fecha 07-02-2017 consistente en Clausura Temporal Total (folio 9).
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Expediente No. 10872017

3.3. Guias para vigilancia de rotu!ado!etiquetédo de alimentos y materias primas de
alimentos empacados para consumo humano No. 1274350 (folios 10y 11).

3.4. Acta 100% libres de humo de tabaco en Bogota No. 1274350 (folio 12).

3.5. Comunicacion apertura de procedimiento administrativo sancionatorio (folio 14).

4. CARGOS.

Las ireguiaridades sanitarias encontradas en ia mencionada visita y que constan en las
actas descritas en el ordinal anterior, pueden implicar violacion de las disposiciones
higiénico sanitarias, por lo que se profieren los siguientes cargos:

4.1. CARGO PRIMERO: INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS:

ITEM 3.2. El establecimiento esta alejado de botaderos de basura, pantanos, criaderos de
insectos y roedores. No cumple, presencia excrementos de roedor en bodega bebidas y
cocina; lo que contraria lo preceptuado en la Ley 9 de 1979 arliculo 207 que establece:
“Toda edificacion deberé mantenerse en buen estado de presentacion ¥ limpieza, para
evitar problemas higiénico-sanitarios” en concordancia con a Resolucién 2674 de 2013
articuio 32 que establece: Condiciones generales. Los restaurantes y establecimientos
destinados a la preparacién y consumo de alimentos cumpliran con las siguientes
condiciones sanitarias generales: 4. “No se podran localizar junto a botaderos de basura,
pantanos, cienagas y sitios que puedan ser criaderos de insectos, roedores u otro tipo de

plaga”, 7. Deben estar disefiados y construidos para evitar ia presencia de insectos,
roedores u otro tipo de plaga”.

ITEM 3.3. La construccion esta disefiada a prueba de roedores e insectos. No cumple, lo
gque contraria lo preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 6 que
establece: Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion )%
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion: 2. Disefio y Construccion. 2.1, “La edificacion debe estar disefiada 1%
construida de manera que proteja los ambientes de produccién e impida fa entrada de
polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asf como del ingreso y refugio de plagas y
animales domésticos”, articulo 32 que establece: Condiciones generales. 7. Deben estar
disefiados y construidos para evitar la presencia de insectos, roedores u otro tipo de
plaga”

ITEM 3.12. El establecimiento se encuentra adecuadamente distribuido por areas. No
cumple, no se cuenta con lugar exclusivo para el almacenamiento de objetos personales;
lo que contraria lo preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 8 que
establece: Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucién, comercializacién y
expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion: 2. Disefio y Construccion. 2.2. “La edificacién debe poseer una adecuada
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Expediente No. 10872017
separacién fisica de aquellas &dreas donde se realizan operaciones de produccion
susceptibles de ser contaminadas por otras operaciones o medios de contaminacion
presentes en las areas adyacentes”.

4.2. CARGO SEGUNDO: SANEAMIENTO
PROGRAMA DE LIMPIEZA Y DESINFECCION:

ITEM 4.1. Existe un plan de saneamiento escrito con el programa de limpieza y
desinfeccion que cuente con procedimientos, lista de chequeos y registros diarios de los
procesos, se pone en practica. No cumple, superficies bodega con limpieza deficiente; lo
que contraria o preceptuado en la Resolucién 2674 de 2013 articulo 26 que establece:
Plan de saneamiento. toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento que
fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas
debe implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y
con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacién de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente, este debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros,
listas de chequeo y responsables de los siguientes programas: 1. Limpieza y desinfeccion.
‘Los procedimientos de limpieza y desinfeccién deben satisfacer las necesidades
particulares del proceso y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe tener
por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias utilizadas, asf
como Jas concentraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipocs e
implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza y
desinfeccion”

ITEM 4 4. Se realizan mediante lista de chequeo inspecciones sobre el estado de limpieza
de equipos. No cumple, no presenta registros, superficies bodega con limpieza deficiente:
lo que contraria lo preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 26 que establece:
Plan de saneamiento. toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento que
fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas
debe implantar y desarroflar un Plan de Saneamiento con objetivos claramente definidos y
con los procedimientos requeridos para disminuir los riesgos de contaminacién de los
alimentos. Este plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria
competente; este debe incluir como minimo los procedimientos. cronogramas, registros,
listas de chequeo y responsables de los siquientes programas: 1. Limpieza v desinfeccion.
‘Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben satisfacer las necesidades
particulares def proceso y del productc de gue se trate. Cada establecimiento debe tener
por escrito todos los procedimientos, incluyendo los agentes y sustancias ulilizadas, asi
como las conceniraciones o formas de uso, tiempos de contacto y los equipos e
implementos requeridos para efectuar las operaciones y periodicidad de limpieza 1%
desinfeccion”.

fTEM 4.5. Se cuenta con sitio independiente para el almacenamiento de elementos de
aseo y productos quimicos debidamente rotulados y asegurados. No cumple, no se cuenta
con lugar aislado para el almacenamiento de sustancias para el aseo; lo que contraria lo
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preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 que establece:
Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguientes
condiciones: 7. “Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas
que por necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse
adecuadamente con un rotulo en que ‘se informe sobre su toxicidad y empleo. Estos
productos deben almacenarse en é&reas independientes con separacion fisica y su
manipulacion solo podra hacerla el personal iddneo, evitando la contaminacion de ofros

productos. Estas areas deben estar debidamente identificadas, organizadas, sefializadas 1%
aireadas”.

PROGRAMA DE CONTROL DE PLAGAS:

ITEM 4.6. Existe un plan de saneamiento por escrito con el programa de controt de plagas,
que cuente con procedimientos, lista de chequeos y registros diarios de los procesos, se
pone en practica. No cumple, no presenta registros; lo que contraria lo preceptuado en la
Resolucion 2674 de 2013 articulo 26 que establece: Plan de saneamiento. Toda persona
natural o juridica propietaria del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale,
almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrofar un Plan
de Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos requeridos
para disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este plan debe estar escrito
y a disposicion de la autoridad sanitaria competente; este debe incluir como minimo los
procedimientos, cronogramas, registros, listas de chequeo y responsables de los
siguientes programas: 3. Controf de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa
de controf especifico, el cual debe involucrar el concepto de control integral, apelandc a fa
aplicacion armonica de las diferentes medidas de control caonocidas, con especial énfasis
en las radicales y de orden preventivo”.

ITEM 4.8. Existen factores de riesgo que puedan generar la presencia y proliferacion de
artropodos y roedores. No cumple, presencia excrementos de roedor en bodega y zona de
proceso; lo que contraria lo preceptuado en la Ley 9 de 1979 articulo 207 que establece:
"Toda edificacion deberd mantenerse en buen estado de presentacion y limpieza, para
evitar problemas higiénico-sanitarios” en concordancia con la Resolucion 2674 de 2013
Resolucién 2674 de 2013 articWlo 6 que establece: Condiciones generales. Los
establecimientos destinados a fa fabricacion, procesamiento, preparacion, envase,
almacenamiento, distribucién, comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplir
las condiciones generales que se establecen a continuacion: 2. Disefio v Construccion.
2.1. "La edificacion debe estar disefiada y construida de manera que proteja los ambientes
de produccion e impida la entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asf
como del ingreso y refugio de plagas y animales domésticos”; articulo 32 que establece:
Condiciones generales. Los restauranies y establecimientos destinados a la preparacién y
consumo de alimentos cumpliran con fas siguientes condiciones sanitarias generales: 7.
‘Deben estar disefiados y construidos para evitar la presencia de insectos, roedores u otro
tino de plaga”

PROGRAMA DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS:
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ITEM 4.9. Existe un plan de saneamiento por escrito con el programa de residuos solidos y
liquidos que cuente con procedimientos, lista de chequeos y registros diarios de los
procesos, se pone en practica. No cumple, no presenta registros; lo que contraria lo
preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 ariculo 26 que establece: Plan de
saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria del establecimiento que fabrigue,
procese, envase, embale, almacene y expenda alimentos y sus materias primas debe
implantar y desarrollar un Plan de Saneamiento con objetivas claramente definidos v con
los procedimientos requeridos para disminuir fos riesgos de contaminacion de los
alimentos. Este plan debe estar escrifo y a disposicion de la auloridad sanitaria
competente; este debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros,
fistas de chequeo y responsables de jos siquientes programas: 2. Desechos sdlidos. Debe
contarse con la infraestructura, elementos, dreas, recursos y procedimientos que
garanticen una eficiente fabor de recoleccion, conduccion, manejo, almacenamiento
interno, clasificacion, transporte v disposicion final de los desechos sdlidos, lo cual tendra
que hacerse observando las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con el
propasito de evitar la contaminacién de los alimentos, areas, dependencias y equipos, y el
deterioro del medic ambiente”.

iTEM 4.11. Los residuos son retirados frecuentemente del restaurante; No cumple,
acumulo de residuos en bodega; to que contraria le preceptuade en la Ley 9 de 1979
articulo 198 que establece: "Toda edificacién estard dotada de un sistema de
almacenamiento de basuras que impida el acceso y la proliferacion de insectos, roedores y
ofras plagas’ Ley 9 de 1979 articulo 207 que establece: “Toda edificacion debera
mantenerse en buen estado de presentacion y limpieza, para evitar problemas higiénico-
sanitarios” en concordancia con la Resolucidn 26874 de 2013 articulo 33 que establece:
Cendiciones especificas de! area de preparacién de alimentos. Ef drea de preparacion de
los alimentos, cumplird con las siguientes condiciones sanitarias especificas: 5. "Los
residuos solidos deben ser removidos frecuentemente del drea de preparacion de los
alimentos y disponerse de manera que se elimine la generacion de malos olores, el refugio
y alimento para animales y plagas, y que no contribuya de otra forma al deterioro
ambiental”.

4.3. CARGO TERCERO: CONDICIONES ESPECIFICAS DEL AREA DE PREPARACION
DE ALIMENTOS:

ITEM 5.10. Las uniones entre paredes y entre estas y los pisos y entre las paredes y los
techos tienen forma redondeadas para impedir la acumulacién de suciedad y facilitar
limpieza. No cumple, desprendimiento de pintura en curvaturas; lo que contraria lo
preceptuado en la_Ley 9 de 1979 articulo 249 que establece: Los establecimientos
industriales o comerciales a que se refiere este titulo, cumplirdn con los requisitos
establecidos en la presente Ley, y, ademas, las siguientes: ¢) “La union de los muros con
los pisos y techos se hard en forma tal que permita la limpieza” en concordancia con la
Resolucién 2674 de 2013 articulo 7 que establece: Condiciones especificas de las éreas
de preparacion de alimentos. 2. Paredes. 2.2. "L.as uniones entre las paredes y entre estas
y Jos pisos, deben estar selfadas y tener forma redondeada para impedir la acumuiacion de
suciedad y facilitar la limpieza y desinfeccion”
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Expediente No. 10872017
4.4. CARGO CUARTO: EQUIPOS Y UTENSILIOS:

ITEM 6.1. Los equipos y superficies en contacto con el alimento estan fabricados con
materiales inertes, no toxicos, resistentes a ta corrosidn no recubiertos con pinturas o
materiales desprendibles y son faciles de limpiar y desinfectar. No cumple, freidora en
desuso; to que contraria lo preceptuado en ia Ley 9 de 1979 articulo 251 que establece: “El
material, disefio, acabado e instalacion de los equipos y utensilios deberan permitir la facil
limpieza, desinfeccion y mantenimiento higiénico de los mismos, y de las areas
adyacentes. Tanto los equipos como los utensilios se mantendrén en buen estado de
higiene y conservacion y deberan desinfectarse cuanfas veces sea necesario para evitar
problemas higiénico-sanitarios” en concordancia con ia Resolucion 2674 de 2013 articulo 8
que establece: Condiciones generales. “Los equipos y utensilios utilizados en el procesa-
miento, fabricacion, preparacion, envasado y expendio de alimentos dependen del tipo del
alimento, materia prima o insumo, de la tecnologia a emplear y de Ja maxima capacidad de
produccion prevista. Todos eflos deben estar disefiados, construidos, instalados y
mantenidos de manera que se evite fa contaminacion del alimento, facilite la limpieza y
desinfeccion de sus superficies y permitan desempefiar adecuadamente el uso previsto”.

4.5. CARGO QUINTO: CONDICIONES DE MANEJO, PREPARACION Y SERVIDO:

iTEM 7.1. Las materias primas o alimentos se reciben en un lugar fimpio y protegidos del
medio ambiente. No cumple, iluminacion deficiente en bodega gaseosas, acumulacion de
glementos en desuso; lo que contraria lo preceptuado en la Resolucidén 2674 de 2013
articulo 7 que establece: Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las areas
de elaboracién de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con los
sigufentes requisitos de disefic y construccidn: 7. lluminacion, 7.3. “‘Las lamparas,
accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento deben ser del tipo de
seguridad y estar protegidos para evitar fa contaminacion en caso de ruptura y, en general,
contar con una ifuminacion uniforme que no altere los colores naturales”

ITEM 7.5. Se realizan controles de temperatura y si se llevan registros escritos. No cumple,
se adquirid termometre pero no se llevan registros; lo que contraria lo preceptuado en fa
Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 que establece: “Almacenamiento. Las operaciones de
almacenamiento deben cumplir con las siguientes condiciones: 2. “El almacenamiento de
productos que requieren refrigeracion o congelacion se realizara teniendo en cuenta las
condiciones de temperatura, humedad y circulacion del aire que requiera el alimento,
materia prima o insumo. Estas instalaciones se mantendran limpias y en buenas
condiciones higienicas, ademas, se llevard a cabo un control de temperatura y humedad
que asegure la conservacion del producto. Los dispositivos de registro de ia temperatura y
humedad deben inspeccionarse a intervalos regulares y se debe comprobar su exactitud.
La temperatura de congelacion debe ser de -18°C o menor”.

ITEM 7.6 - Los alimentos proceden de proveedores que garanticen su calidad. No cumple,
presentan concepto sanitario proveedor carne “Districarnes la Mejor JP" concepto
favorable de fecha 26-07-2016 acta 1234674; lo que contraria lo preceptuado en la Ley 8
de 1979 articulo 288 que establece: “Todos los alimentos y bebidas deben provenir de
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establecimientos autorizados por el Ministerio de Salud o la autoridad delegada y gue
cumplan con las disposiciones de la presente Ley y sus reglamentaciones” en
concerdancia con la Resolucion 2674 de 2013 articulo 28 que establece: Almacenamiento.
Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguientes condiciones: 3. "El
almacenamiento de los insumos, materias primas y produclos terminados se realizara de
manera que se minimice su deterioro y se eviten aquellas condiciones que puedan afectar
la inocuidad, funcicnalidad e integridad de los mismos. Ademas, se deben identdicar
claramente y llevar registros para conocer su uso, procedencia, calidad y tiempo de vida”

4.6. CARGO SEXTO: CONDICIONES DE CONSERVACION Y MANEJO DE LOS
PRODUCTOS:

ITEM 8.4. El proceso de servido, expendio y venta al cliente se realiza en forma sanitaria.
No cumple, excremento de roedor en bodega y drea de proceso; lo que contraria lo
preceptuado en la Ley 9 de 1979 articulc 207 que establece: “Toda edificacion deberd
mantenerse en buen esfado de presentacion y limpieza, para evitar problemas higiénico-
Sanitarios” en concordancia con la Resolucion 2674 de 2013 Resolucion 2674 de 2013
articulo 6 que establece: Condiciones generales. Los establecimientos destinados a fa
fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamientc,  distribucién,
comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplir fas condiciones generales que
se establecen a continuacion: 2. Disefio y Construccion. 2.1. “La edificacion debe estar
disefiada y construida de manera que proteja los ambientes de produccién e impida la
entrada de polvo, lluvia, suciedades u otros contaminantes, asi como del ingreso y refugio
de plagas y animales domésticos”, articulo 32 que establece: Condiciones generales. Los
restaurantes y establecimienfos destinados a la preparacién y consumo de alimentos
cumpliran con las siguientes condiciones sanitarias generales: 7. “Deben estar disefiados y
construidos para evitar la presencia de insectos, roedores u otro tipo de plaga”

ITEM 8.5. El almacenamiento de los productos se realiza ordenadamente, en pilas, sobre
estibas apropiadas, con adecuada separacion de las paredes y del piso. No cumple,
superficies insuficientes para la disposicion de bebidas gaseosas; lo gue contraria lo
preceptuado en la Resolucion 2674 de 2013 ariculo_ 28 que establece:
‘Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir con las siguientes
condiciones: 4. “El almacenamientc de los insumos, materias primas o productos
terminados se realizarg ordenadamente en pilas o estibas con separacion minima de 60
centimelros con respecto a las paredes perimetrales, y disponerse sobre palés o tarimas
limpias y en buen estado, elevadas del piso por fo menos 15 centimetros de manera que
se permita la inspeccién, limpieza y fumigacion, sies el caso’.

4.7. CARGO SEPTIMO: PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION:

ITEM 10.1. El personal manipulador de alimentos tiene certificados médicos y controles
medicos periédicos. No cumple, no presentan certificado médico de Yuly Saganome,
Carolina Gomez, Andrés Rodriguez, lo que contraria lo preceptuado en la Ley 9 de 1979
articulo 276 que establece: “Los patronos y los trabajadores de los establecimientos a que
se refiere este titulo, cumplirdn con las normas sobre Salud Ocupacional establecidas en el
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Titulo lf de la presente Ley y sus reglamentaciones, ademas, el Ministerio de Salud podra
exigir que el personal se someta a examenes médicos cuando lo estime necesario” en
concordancia con la Resolucion 2674 de 2013 articulo 11 que establece: “Estado de salud.
El personal manipulador de alimentos debe cumplir con los siguientes requisitos: 1. “Contar
con una certfficacion médica en la cual conste la aptitud o no para la manipulacion de
alimentos. La empresa debe tomar las medidas correspondientes para que al personal

manipulador de alimentos se le practique un reconocimiento médico, por lo menos una vez
al afia”.

ITEM 10.2. Los manipuladores acreditan cursos o capacitacion en higiene y proteccion de
alimentos. No cumple, no presenta; lo que contraria lo preceptuado en la Resolucion 2674
de 2013 articulo 12 que establece: Educacién v capacitacion. “Todas las personas gue
" realizan aclividades de manipulacidn de “alimentos deben tenér formacion en educacion
sanitana, principios basicos de Buenas Précticas de Manufactura y précticas higiénicas en
manipulacion de alimentos. Igualmente, deben estar capacitados para llevar a cabo las
fareas que se les asignen o desempefien, con el fin de que se encuentren en capacidad de

adoptar las precauciones necesarias para evilar la contaminacién o deterioro de los
alimentos”.

ITEM 10.6. Los manipuladores de alimentos se lavan y desinfectan las manos cada vez
que sea necesario. No cumple, no se cuenta con jabdn para el lavado de manos, lo que
contratia o preceptuade en la_ Resolucion 2674 de 2013 articulo 6 que
establece: Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la fabricacion,
procesamiento, preparacién, envase, almacenamiento, distribucion, comercializacion y
expendio de alimentos deberdn cumplir las condiciones generales que se establecen a
continuacion: 6. [nstalaciones Sanitarias 6.3. “Se deben instalar lavamanos con grifos de
accionamiento no manual dotados con dispensador de jabon desinfectante, implementos
desechables o equipos automaticos para el secado de manos, en las éreas de elaboracion
0 proximos a estas para la higiene del personal que participe en la manipufacion de los
alimentos y para facilitar la supervision de estas practicas. Estas dreas deben ser de uso
exclusivo para este proposito”; articulo 14 que establece: Pricticas higiénicas v medidas
de proteccion. Todo manipulador de alimentos debe adoptar las practicas higiénicas y
medidas de proteccion que a continuacion se establecen: 4. “Lavarse las manos con agua
y jabén desinfectante, antes de comenzar su trabajo, cada vez que salga y regrese al drea
asignada y después de manipular cualquier material u objeto que pudiese representar un
fiesgo de contaminacion para el alimento. Sera obligatorio realizar la desinfeccidn de las
manos cuando los riesgos asociados con la etapa del proceso asf o justifiquen”.

- Acta de aplicacidén de medida sanitaria de seguridad a establecimiento No. 607138
de fecha 07-02-2017 consistente en Clausura Temporal Total .No cumple. No
registra control de temperatura, no presenta registros de verificacién plan de
saneamiento, no presenta concepto de proveedores, Certificados médicos y manejo
de alimentos, control de plagas y roedores. Contraria fo preceptuado en la Ley 9 de
1979, Resolucion 2674/2013, Decreto 3075/1997.
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5. SANCIONES O MEDIDAS QUE SE PUEDEN IMPONER

En caso de probarse los cargos que se imputan se pueden imponer las sanciones
establecidas en el articulo 577 de la Ley 8 de 1979, segun los criterios sefialados en el
articulo 50 de la Ley 1437 de 2011, a saber;

Ley 9 de 1979, Ariculo 577.- Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante
resolucion maotivada, la violacidn de las disposiciones de esta Ley, serd sancionada por la
entidad encargada de hacerlas cumplir con alguna o algunas de las siguientes sanciones:

a. Amonestacion;

b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios minimos
legales al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva resolucion,

c. Decomiso de productos;

d. Suspension o cancelacion del registro o de la licencia, y

e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o servicio respectivo.

Ley 1437, Ariculo 50.- Graduacion de las sanciones. Salvo lo dispuesto en leyes
especiales. la gravedad de las faltas y el rigor de fas sanciones por infracciones
administrativas se graduaran atendiendo a los siguientes criterios, en cuanto resultaren
aplicables:

1. Dafo o peligro generado a los intereses juridicos tuteiados.

2. Beneficio econdmico obtenido por el infractor para si o a favor de un tercero.

3. Reincidencia en la comisién de la infraccidn,

4. Resistencia, negativa u obstruccion a la accion investigadora o de supervision.

5. Utilizacion de medios frauduientos o utilizacion de persona interpuesta para ocultar la
miraccion u ocultar sus efectos.

6. Grado de prudencia y diligencia con que se hayan atendido los deberes o se hayan
aplicadao las normas legales pertinentes.

7. Renuencia o desacato en el cumplimiento de las o6rdenes impartidas por la autoridad
competente

8. Reconocimiento o aceptacion expresa de la infraccion antes del decreto de pruebas.

Con el fin de esclarecer los cargos imputados y determinar si hay lugar a imponer algunas
de las citadas sanciones, se requiere a la parte investigada a efecto que presente las
explicaciones respectivas, pruebas y demas medios de defensa pertinentes, conducentes y
necesarios, dentro el término que se le indica en la parte resolutiva del presente acto
administrativo.

Asi mismo conforme al paragrafo del articulo 576 ibidem “Las medidas a que se refiere
este articulo serén de inmediata ejecucion, tendran caracter preventivo y transitorio y se
aplicaran sin perjuicio de las sanciones a que haya lugar.”

Por lo expuesto,
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RESUELVE

ARTICULO PRIMERC. Formular pliego de cargos a la sefiora BLANCA NELLY CARO
AGUILAR, identificada con C.C. No. 52.343.006-5 en su calidad de propietaria yfo
representante legal del establecimiento de comercic denominado ALPES BROASTER
TACOS CANTINFLAS (restaurante — comidas réapidas), ubicado en la KR 3 B 32 B 09
SUR, Barrio Villa de Los Alpes de la Localidad San Cristobal de esta ciudad, por la posible
infraccion de tas siguientes disposiciones higiénico sanitarias: Ley 9 de 1979 articulos 198,
207, 249 literal ¢; 251, 276, 288 en concordancia con la Resolucién 2674 de 2013 articulos
6 numeral 2 sub numerales 2.1, 2.2; 6 numeral 6 sub numeral 6.3; 7 numeral 2 sub
numeral 2.2; 7 numeral 7 sub numeral 7.3; 8, 11 numeral 1; 12; 14 numeral 4; 26
numerales 1, 2, 3; 28 numerales 2, 3, | 4, 7; 32 numerales 4, 7; 33 numeral 5,

ARTICULO SEGUNDO. Notificar el presente pliego de cargos a la parte implicada, para
que dentro de los quince (15) dias habiles siguientes a la notificacion del presente
proveido, rinda sus descargos directamente o a través de apoderado y aporte o solicite Ia
practica de pruebas conducentes y/o pertinentes al esclarecimiento de los hechos
investigados, conforme a lo establecido en la parte considerativa de! presente auto.

ARTICULO TERCERO. Incorporar al presente proceso administrativo las pruebas

recaudas por la Subred Centro Oriente E.S.E, las cuales fueron sefialadas en la parte
motiva de esta decision.

ARTICULO CUARTO Contra este auto no procede recurso aiguno, de conformidad con lo
dispuesto en el articule 75 de la Ley 1437 de 2011.

e e NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Originat Firmado por:
ELIZABETH COY JIMENE7

ELIZABETH COY JIMENEZ
Subdirectora de Vigilancia en Salud Pablica
Elatrord, Maribel G

Revise' C Esquiagu
Fecha de otaberacion, 17/092019
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NOTIFICACION PERSONAL
{articulo 67 de la Ley 1437 de 2011).

Bogota D.C, . Hora

En la fecha se notifica personalmente a;
, identificado{a) con C.C. N°

Quien gueda enterade del contenido, derechos y obligaciones derivadas del Acto
Administrative calendado 17 de septiembre de 2018, proferide dentro del
Expediente 10872017, del cual se le entrega copia integra, autentica y gratuita.

Firma del notificado. Nombre de quien notifica.
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Facha de Envio. 281172019 0004100

Tipo de Servicio; POSTEXPRESS
Canhdad 1 Peso 238.00 Walor 2600.00

Orden de 12884354
SEIVCID,

P
Datos del Remitanta:

b

P

Mombre: FOMDO FINANCIERD DISTRITAL DE SALUD - FONDO Cirdad:  BOGOTADR.C. Departamenta  BOGOTADC
FINANCIERD DISTRITAL DE SALUD '

Direccian’ CARRERA 32 NQ. 12-81 Telefang: 2649090 exl. §798

i

Dates del Destinatario:

-

Nombre: BLAMNCA MNELLY CARQC AGUILAR Ciudad: BOGOTAD.C.
Direccron: KR 3 B 32 B 09 SUR Teléfono:
Carta asocrada’ Cadigo envio paguets;

Envic |da/Regreso Asociado,

E‘t.‘»,hu - i g'i;!'i th e,z:z:::“\z' ‘i: \'r\-luu L SRR
2711172019 05 23 PM CTPCENTROA  Admiids
28/11/2019 0338 AM CTPCENTRG A Enprocese
281 IFZOIQ 08.52 AM ICTP.CENITRC} A ’ Rehusado-dev a2 remitenle )
281112019 01:24 PM o Digitalizade ’
0212120190342 PM CTPGENTRO A TRANSITO(DEV)
0411212018 11 42 AM CIPCENTRG A devolugién entregada a

remilenta

0511 2/2019 08:06 PM CTP.CENTRO A Digitalizado

Depariaments " BOGOTA D.C.

Quien Recibe, BLANCA NELLY CARO AGUILAR
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